Variationen der Kaffeebohne

Kaffee Crema vollmundig mit tollem Aroma +4 3,00€
Espresso “4 einfach 2,80 €
heif3, stark mit einer wunderbaren Crema doppelt 3,80 €
Einspdnner 4,6 4,00 €
Tasse Kaffee Classic mit einem Hiubchen aus frischer Schlagsahne
Cappuccino *46 380€
mit einem Hauch von Urlaubsflair

Milchkaffee 4,6 3,80 €
mit herrlichem Milchschaum

Orient Express 4,6 4,00€
fiir Trdume aus dem Morgenland - heiBle Schokolade mit Espresso

Latte Macchiato 400€
Die Konigin, mit verschiedenen Aromaerlebnissen, wéihlen Sie zwischen
Haselnuss, Vanille, Caramel oder Zimt 1,246 +050 €
Kanne frisch gebrithten *4 (Tiirkischen) 14,00 €
ca. 7 Tassen

Espresso Macchiato 4,6 einfach  3,00€

doppelt 4,00 €

Kageespezia!itéten

Amaretto Kaffee (mit Alkohol)
mit Amaretto und Sahnehéubchen *4,6

Baileys Kaffee (mit Alkohol) 550€
mit Baileys und Sahnehtubchen 4,6
Irish Coffee (mit Alkohol) 550 €

mit Whisky und Sahnehéubchen 4,6

Pharister (mit Alkohol) 550 €
Kaffee mit Rum und Sahnehiubchen 4,6

HeiBgetr.’a’nke
Heifle Schokolade 6

Heifle Schokolade mit Sahne 6

,0ma’s Bester” (.6
4 d Eierlikr, Milchschaum

Heifle Zimtschokolade * 450 €
Heifle Schokolade mit Schuss *6 480€
Heifle Zitrone 280 €

Heifler Sanddorn 3,90€



Teezeit

Assam Spezial 320€
gewachsen auf den Plantagen Nordindiens,
im Geschmack kriiftig und gehaltvoll, mit einem malzigen Akzent

Earl Grey 320€
Ceylon-Darjeeling-China-Mischung, mit Aromadl der Bergamottfrucht

Sonne Asiens 320€
Griintee mit zart-herber Note
zubereitet mit Lemongras, Saflorbliiten, Zitrusfrucht-Aroma

Kréiutergarten 320€
auserlesene Mischung aus Lemongras, Nanaminze,

Rothusch und Siiholz, Fenchel, Kamille, Wildblume,

Brombeerblitter, Pfefferminze,

Hollunderbeeren, Sonnenblumenbliiten

Pfefferminztee 320€
minzig frisch

Rooibos Vanille 320€
Rotbusch aus Siidafrika mit Vanillestiicken

Ingwer 320€
Biotee

Bio Wulu cha Yantou 350 €
biologisch angebauter Spitzentee aus Ching,

duftig blumig und zart

Bio Darjeeling Imerial second Flush 380 €

Sommerpfliickung in Premiumqualitiit
mit zarter nussiger Note und goldener Tassenfarbe

Bio China Jasmin Souchong Nr. 22 350 €
Erlesener Griintee, versetzt mit Jasminbliiten

Bio Vervenia 3,50 €
Eine Empfehlung als Digistiv ist diese Kréiutermischung
mit Verbene (Eisenkraut), Zitronenmelisse und Lemon Myrte

Bio Friichte Natfur 3,50 €
Erfrischend naturbelassene, harmonische Mischung
aus Apfelstiicken, Weinbeeren, Karotten, Hibiskus, Roter Beete



Durstloscher

Glashiiger Mineralwasser, still
Glashiiger Mineralwasser, medium

Glashiiger Tonic *5

Glashdger Ginger Ale

Viita Zitronenlimonade

i i A,
Viita Orangenlimonade 1,3
Vita Cola “Pur” *1,4

Vita Cola “zuckerfrei” 1,4

Spezi *1,34

Hausgemachte Limonaden

Erdbeer-Minze
Ingwer-Limette-Kurkuma

Gurke-Basilikum

Sifte & Nektar
“Niehoff's Vaihinger”

Orange
Mango
Birne
Apfel
Kirsch
Banane
Rhabarber
Sanddorn

KiBa

Schorle mit Siiften laut Karte

APeri’civ

Campari Orange *1 5 Al
Aperol Spritz 1,5 10d Al
Limoncello Spritz 10d Al
Griine Wiese *1 4dAlc

Flasche
Flasche

Flasche
Flasche

Flasche

Flasche
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230€
550€

230€
550€

250€
250€

250€
450€

250€
450€

250€
450€

250€
450€

250€
450€

550€
550€
550€

VEGAN

280€
550€

280€
550€

280€
550€

280€
550€

280€
550€

280€
550€

280€
550€

280€
550€

200€
4,00€

280€
550€

6,00€
6,00€
6,00€
500€



Aus dem Weinkeller

Rieslingwein Trocken

Bernkastel-Kueser Riesling
Hochgewiichs, Abgefiillt im DRK-Sozialwerk -7

Rieslingwein Halbtrocken

,Schlabberwein”, Ellermann-Spiegel
Riesling, Pfalz -7

Rotwein Trocken

Pleno
Tempranillo, Navarra -7

Merlot
Cantina Di Custoza, ltalien 7

,Windrose”, Ellermann-Spiegel
Rosé, Pfalz 7

Hoggut - Sekt

Hofgut Riesling-Sekt
Traditionelle Flaschengdrung, Extra Trocken
Abgefiillt im DRK-Sozialwerk +7

Piccolo *7

Biere vom Fass

Lisbzer Pils vom Fass *A
(auch als Alster oder Diesel)

Paulaner Hefeweizen *A

(auch alkoholfrei)

Alkoholfreies Bier <

0751
0251

0,751
0251

0251
0,751

0251

0251
0,751

0,751

021

031
051

051
051

0,331

21,00€
700€

18,00 €
6,00€

4,00€
12,00 €

4,00€

550€
15,00 €

25,00€

7,00€




Der Geist der Klostermauern

Klare Destillate...

Wodka

GraPPa...

. ]
Grappa ,Julia superiore

Whisl«:g...

Tullamore Dew Whiskey

Likorchen...

Underberg

Baileys Irish Cream G

Eierlikor ~c

24
4d

2d
4d

2d
4d

2d

2d
4d

24
4d

350€
550€

300€
500€

500€
8,00€

300€

350 €
550 €

1,50 €
300 €

J

Sie méchten bei uns feiern?

Feiern sind bei uns még]ic]']

bis maximal 25 Personen.

SPrechen Sie uns gerne an.

Hochzeit, Geburtstag oder einfach nur so?

N\




Vielleicht ein SUPPchen vorweg?

Tagessuppe nach Angebot klein
grofl

Soljanka *2,3,8 klein
groB

Tomatensuppe vegan iy

Kostliche Kleinigkeiten

Kartoffelpuffer mit Lachs, Rucola, Cherrytomate *cp

Kartoffelpuffer mit sour Cream A6

Kartoffelecken mit sour Cream =ac6

Gebackene Ofenkartoffel mit sour Cream 6

Gebackene Ofenkartoffel mit sour Cream und Hihnchen ¢
Gebackene Ofenkartoffel mit sour Cream und Réucherlachs *c6,p
Wiirzfleisch a0,£1,1

Bockwurst mit Senf und Baguette *om23

Salate

Kleiner gemischter Salat VEGAN
Kleiner gemischter Salat mit Hahnchen

Kleiner gemischter Salat mit Feta 6

Grofler gemischter Salat B4

Grofler gemischter Salat mit Hihnchen
Grofler gemischter Salat mit Feta *c

Zu unseren Salaten reichen wir Dressing

nach Wahl: 1 Joghurt ¢, 2 Italia 19 3 Essig + Oel

Klosterliche Kostlichkeiten

Kloster Flammkuchen vegetarisch
mit Tomaten, Mais, Lauch, Paprika und Kiise 6

Kloster Flammkuchen
mit Feta, Oliven, Rucola g

Kloster Flammkuchen
mit Réiucherlachs, Blattspinat und Kéise *,0,6

Kloster Flammkuchen
mit Ziegenkdse, Zwiebeln und Honig A 6

Kloster Flammkuchen , Original”
mit Speck, Zwiebeln und Kase 2,36,

Leberpfanne mit hausgemachten Stampfkartoffeln <6

Gebackener Schafskdse mit Oliven, Paprika, Kirschtomaten
und Baquette * 6

,Steak au four” mit pommes frites
Gebratenes Schweineriickensteak mit Wiirzfleisch und
Kiise iiberbacken *1,4,0,FL

,Knabberteller” VEGAN
Frittierter Mozzarellastick, Zwiebelring, Chili-Cheese Nuggets,
Falaffeln und Kartoffelecken mit verschiedenen Dips .6

4,00€
500€

500 €
6,00 €

4,00€

14,50 €
500€
6,50€
6,00€
8,30€
890€
6,00€
350 €

4 L <L

500€
8,50€
150€ V'
700€

10,50 €
12006 V'

1050€ V'
1300€
15,00 €
130€ V
10,50 €

9,90€
1380€

14,50 €

990€ V'



EiersPeisen

Omelett *c 450 € v

Omelett mit Wiirzfleisch <1,4,¢,0,£6,1 8,30€

Omelett mit Lachs und Honig-Senfdressing 0,1 12,50€
Tagesangehot

Bitte lesen Sie auf unseren Tafeln oder
fragen Sie das Personal

Frisch gebackene goldgelbe Waffel

aus eigener HCFStC“Uﬂg

mit ... *A,(,6

Puderzucker 3,00€
Schlagsahne 6 400€
Vanilleeis 1,6 4,60 €
Vanilleeis und Schlagsahne 1,6 5,60 €
Kirschen 1 430 €
Kirschen und Eis 1,6 590 €
Kirschen und Schlagsahne 1,6 530€
Kirschen, Eis und Schlagsahne 1,6 6,90 €
Apfelmus +3 320€
Apfelmus und Eis 1,36 480€
Apfelmus und Schlagsahne 36 420€
Apfelmus, Eis und Schlagsahne 1,36 580 €
Nutella 6,1 400€
Nutella und Eis 1,6, 540€
Nutella und Schlagsahne 1,61 500 €

Nutella, Eis und Schlagsahne 1.6 6,40 €



*

Dessert

Germknadel mit VanillesofBe 4,6

Heifler Apfelstrudel
mit 1 Kugel Eis, Schlagsahne 1,6

Kuchen

Hausgemachter Blechkuchen *oc6

Hausgemachter Blechkuchen mit Schlagsahne a6

Eis

Baileyshecher (mit Alkohol)
2 Kugeln Vanilleeis, 1 Kugel Schokoeis mit Baileys,
Schokosofle und Schlagsahne 6

Herrenbecher
3 Kugeln Schokoeis, mit warmen Kirschen,
Schokosofle und Schlagsahne 6

Schwedenbecher (mit Alkohol)
3 Kugeln Vanilleeis
mit Apfelmus, Eierlikér und Schlagsahne *3,¢.6

Erdbeerbecher
2 Kugeln Vanilleeis
mit frischen Erdbeeren und Schlagsahne 6

Eisschokolade
mit 1 Kugel Vanilleeis und Schlagsahne 4,6

Sanfter Engel
1 Kugel Vanilleeis in Orangensaft -

Eiskaffee *4,6
Eiskaffee mit Schlagsahne 4,6

Baileyseiskaffee (mit Alkohol)
mit 4 cl Baileys und Schlagsahne *4,6

420€

480 €

3,00€

380€

8,00€

150€

730€

8,50€

450€

350€

350€
450€

750 €

Hinweis: ~ Fiir das Laden von elekirischen und elekironischen Geriiten berechnen wir

eine Energiepauschale von € 3 - pro Ladevorgang.

Enthiilt kennzeichnungspflichtige Inhalisstoffe Allergene

Schalenfriichte und daraus
gewonnene Erzeugnisse
Sellerie und -erzeugnisse
Senf und -erzeugnisse
Sesamsamen und -erzeugnisse

Farbstoff A Glutenhaltiges Getreide

mit Konservierungsstoffen B Krebstiere und -erzeugnisse
Antioxidationsmittel C  Eier und daraus gewonnene
koffeinhaltig Erzeugnisse

chininhaltig D Fische und Fischerzeugnisse

mit SiiBungsmittel (auBer Fischgelantine)

Sulfite E  Erdniisse und -erzeugnisse
Emulgator E 471 F Soja (bohnen) und -erzeugnisse
Stabilisator E 339 G Milch und Milcherzeugnisse

(inklusive Laktose)

== —

Schwefeldioxid und Sulphite
Lupinen und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Weichtiere, wie Schnecken,
Muscheln, Tintenfische und daraus
gewonnene Erzeugnisse

BITTE FRAGEN SIE UNSER FACHPERSONAL ZU ALLERGENEN.



