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Ratatoulligemise

@ in

Gedlinstetes Fischfilet

Schweinegulasch @™ mit

Tomaten- Rihrei ©9 mit
(a1,9)

Hackfleisch-Kase-Lauch

(d,Seelachs) . D "
MEND Mediteranersofe mit otan dr;tt Senf D.llls(;)fSe Buttererbsen ©@ und Krautersoj&e © und Eintopf @9
Vollkornnudeln @132 und Zltronenreis dazu Kartoffeln Kartoffelptiree ™ dazu mit Kartoffelwtirfel
Radieschen-Gurkensalat Gurkensalat
@) i
NACHSPEISE Obst Natur Joghurt ™ mit Obst Pflaumen Kompott Obst

Bananenmark

Zwsatgstoffangabe: 1= mit Farbstoff; 2 = mit Konservierungsstoff [ konserviert; 3 = mit Antioxidationsmittel; 4 = mit Geschanacksverstinker;
5 = geschwefelt ;6 = geschwiirzt; 7= gewachst;8 = mit Sifungsmitteln); 9 = mit Phosphat

Stoffe o: Erzeugnisse die Allergien o Unvertriglichkeitenw auslssen kdnnen, gemaifl LMIV Anhang I1
o= Gluten; al = Weigen; a2 = Roggewn: a3 = Gerste; ok = Hafer,as = Dinkel; b= Krebstieve/-erzeugnisse; o = Eier/-ergeugnisse;

d = Fische/ -erzeugnisse; e = Erdnisse/ -erzeugnisse; f = Sojabohnen/ -ergeugnisse; g = Milch/ -ergeugnisse einschliefflich Laktose);

W= Schalenfriwchtee/ -ergeugnisse; hl = Mandeln; h2 = Haselnisse; h3 = Walniisse; W = Kaschuniisseshs = Pecanniisse; he = Paraniisse;
h7 = Pistagien; h8 = Macademioniuse; i = Sellerie/-ergeugnisse; j = Senfl -ergeugnisse; k = Sesam/ -ergeugmisse; U= Schwefeldioxid/Sulfite;

w = Lupinen/-ergeugnisse; w= Weichtiere/-erzeugnisse;

Kreugkonterminationen kénnen nicht ausgeschlosserv werdei.
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Ruhrrei® mit Méhren- . . Reispopfisch mit SenfsoRe’ Seelachsfilet ® mit
. G lasch mit i
MENU Maisgemuse und emusegutaseh mi mit Kartoffeln und Erbsengemuse und Kartoffel-Mohreneintopf'
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Alle Gerichte sind Gluten und Milchfred, sudem Fettredusiert

Zusatgstoffangabe: 1= mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff [ kovserviert; 3 = mit Antioxidationsmittel; 4 = mit Geschumacksverstivker;
5 = geschwefelt ;6 = geschwiirgt; 7= gewachst8 = mit Silungsmittel( n); 9 = mit Phosphat
Stoffe o Ergeugnisse die Allergien o Urwertriglichkeiten ausldsen kdnnen; gemifl LMIV Anhang IT
a = Gluten; al = Weigen; a2 = Roggen: a3 = Gerste; a4 = Hafer,ab = Dinkel; b= Krebstiere/ -erzeugnisse; o = Eier/-erzeugnisse;
d = Fische/-ergeugnisse; e = Erdniisse/ -ergeugnisse; f = Sojabohmen/ -ergeugnisse; g = Mich/ -er geugnisse( einschliefilich Laktose);
W= Schalenfriwchtee/ -ergeugnisse; hl = Mandeln; h2 = Haselnisse; h3 = Walniisse; Wt = Kaschunisseshs = Peconniisse; hb = Pawoniisse;
h7 = Pistagien; h8 = Macademioniuse; i = Sellerie/-ergeugnisse; j = Senfl -ergeugnisse; k = Sesam/ -ergeugmisse; U= Schwefeldioxid/Sulfite;
w = Lupinen/-ergzeugnisse; w= Weichtiere/ -erzeugnisse;

Kreugkonterminationen kdnnen nicht ausgeschlosserv werden.



